
Take Away Karte 

 
Dienstag bis Samstag von 12:30 Uhr bis 20:00 Uhr  

 

 

Vorspeisen  
 

Kleiner gemischter Salat I Kartoffel I Gurke I Karotte I Hausdressing 

G,M *vegetarisch                        € 7,50  

small mixed salad I potato I cucumber I carrot I house dressing   

 
Ziegenkäse im Brickteig gebacken I Kürbis - Mango- Chutney A,C,G 

*vegetarisch              € 14,90  
goat cheese baked in brick dough I pumpkin mango chutney  

 

Burrata mit Rucola  I Pinienkerne I Paprika - Tomaten - Marmelade I 

Hausbrot *vegetarisch A,G,L,H            €  17,90 
burrata with rocket  I pine nuts and pepper - tomato - jam  I homemade bread  

 

Beef Tatar I Hausbr ot I Trüffelmayonnaise I Kartoffelstroh I 

Schmelzzwiebel I Trüffelei A,C,G,L,M,N           € 22,90  

beef tartare I homemade br ead I truffle mayonnaise I truffle egg  

           

Tagliata di Manzo von der Beiried I Rucola I Pinienkerne I Parmesan  

Balsamico - Jus I Hausbrot A,G,H,L,M,O          € 2 8,50 

tagliata di manzo from the sirloin I arugula I pine nuts I parmesan I 

balsamico - jus I homemade bread  

 

 

Hauptspeisen  

 

Wiener Schnitzel vom Kalb I Petersilien kartoffel I Preiselbeeren  

A,C,G,D       klein € 17,80 / groß € 25,50 

„wiener Schnitzel“ veal I parsley  potatoes I cranberries          
 

Trüffel Gnocchi in Trüffelpanna I Ruccola I Parmesan  

A,C,G,L,O               € 22,00 

Truffle gnocchi in truffle cream sauce I arugula I parmesan  
 

 

 

 

 

 



Tuna Tataki mit Mango - Marillen - Chutney, Rucola , Hausdressing, 

D,F,L,N,M                           € 30,50 

tuna tataki with mango and apricot chutney I roc ket salad I house dressing  

 

Rotes Curry mit Gemüse und Jasminreis A,E,F,H,L,N *vegan  

red curry with vegetables a nd jasmine rice             € 16,90 

 

mit Huhn  I chicken                  € 21,90 

mit Tofu                  € 21,90 

mit Rinderfilet I fillet of beef  G            € 24,90  

mit Garnelen  I prawns  B             € 2 4,90 

 

Ceasar Salat mit Romana Herzen, Parmesan, Croutons, Guacamole  

A,C,G,D,M *vegetarisch              € 16,90 

ceasar salad with romaine lettuce, parmesan, croutons, guacamole   

 

mit Huhn  I chicken  sous vide gegart             € 2 1,90 

mit Garnelen  I prawns B             € 24, 90 

 

 
 

Beilagen  
 

Pommes Frites A,C,G               € 5,50  
Süßkartoffel Pommes I sweet potato fries  A,C,G            € 7,50  
 

Beilagenänderung: Aufpreis € 2, -  

 

 
Saucen  

 
Sour Cream G               € 2,50  

Mayonnaise C,M                € 1,50  

Ketchup A                € 1,50  

Trüffel Mayonnaise I truffel mayonnaise  C,M           € 3,50  

Guacamole                € 3,50  

 

 

 
 
 
 



Die 14 Allergene im Überblick  
A – Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse  

B  – Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

C  – Eier und Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse  

D – Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)  

E  – Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  

F  – Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

G – Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  

H – Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse  

L  – Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  

M – Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  

N – Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

O – Schwefeldioxid und Sulfite  

P  – Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

R  – Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus 

gewonnene Erzeugnisse  


