
SNACKS 
(täglich von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr) 

 

Flammkuchen mit creme fraiche und A,C,G  
Flamed tarte with creme fraiche and 
 

- Grillgemüse - grilled vegetables             € 12,80 
 

- Grillgemüse und Lachs D - grilled vegetables and salmon    € 13,80 
 

- Schinken und Zwiebel - ham and onions            € 12,80 
 

- Huhn und roten Zwiebeln - chicken and red onions           € 12,80 
 

 

Snacks von Dienstag – Samstag 14:00 Uhr bis 18:00 Uhr 
 

Pommes Frites mit Trüffelmayonnaise A,C,G            € 8,00 

French fries with truffle mayonnaise 
 

Süßkartoffel Pommes mit Avocadocreme M             € 9,00 

sweet potato fries with avocado cream 
 

Chicken Wings mit Potato Wedges A,C,G,M            € 13,50 

chicken wings with potato wedges 
 

NY Steak Sandwich mit Rinderfilet, Salat, Zwiebel, kleiner 
Coleslaw Salat, Cocktail Sauce, Pommes Frites A,C,G       € 19,90 

NY steak sandwich with fillet of beet, lettuce, onion, small coleslaw salad, 
cocktail sauce and french fries 
 

Ceasar Salat mit Romana Herzen, Parmesan, Croutons,  
Avocado und Speck A,D,G,M              € 17,50 
ceasar salad with romaine lettuce, parmesan, croutons, avocado and bacon 
mit Huhn I chicken            € 19,50 
mit Garnele I prawns B            € 21,50 
 

Beef Tatar mit Trüffelmayonnaise und Knusperkapern  
A,M,N                          € 22,50 

beef tartare with homemade brioche buns, truffle mayonnaise and crispy 
capers 

  



K L E I N E  K A R T E 
Sonntag und Montag von 14:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

 
Vorspeise: 
 
Beef Tatar mit hausgemachten Brioche Brötchen, 
Trüffelmayonnaise und Knusperkapern A,M,N   
beef tartare with homemade brioche buns, truffle mayonnaise and crispy 

capers                  € 22,50 
 
Französische Zwiebelsuppe mit Käse gratiniert A,C,G,O 
french onion soup au gratin with cheese               € 11,50 
 
Ziegenkäse im Brickteig gebacken I Kürbis-Mango-Chutney 
goat cheese baked in brick dough I pumpkin mango chutney           € 14,90
  

 
Hauptspeise: 
 
Rotes Curry I Gemüse I Jasminreis *vegan A,E,F,H,L,N  
red curry I vegetables I jasmine rice           € 16,90 

     
mit Huhn I with chicken                  € 21,90 
mit geräuchertem Tofu I with smoked tofu F         € 21,90 
mit Rinderfiletstreifen I beef strips G          € 24,90 
mit Garnelen I with prawns B           € 24,90 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb I Röstkartoffel I Preiselbeeren 
A,C,G,D 
„wiener Schnitzel“ veal I roasted potatoes I cranberries        € 25,00 
 
Ceasar Salat mit Romana Herzen, Parmesan, Croutons, Avocado 
und Speck A,G,D,M   
ceasar salad with romaine lettuce, parmesan, croutons, avocado and bacon

                                                     € 17,50 
 
mit Huhn I with chicken                 € 19,50 
mit Garnelen I with prawns B           € 21,90

    
 

 Sonntag und Montag von 14:00 Uhr bis 21:00 Uhr 



Dessert: 
 
2erlei Mousse von Toblerone und weißer Schokolade mit frischen 
Früchten der Saison A,C,E,G,H 
2 kinds of mousse of Toblerone and white chocolate with fresh fruits of the 

season                    € 11,50 
 
 
 
Die 14 Allergene im Überblick 
 
A – Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B – Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  
C – Eier und Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse  
D – Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) 
E – Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  
F – Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
G – Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
H – Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse  
L – Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  
M – Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  
N – Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
O – Schwefeldioxid und Sulfite 
P – Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  
R – Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus 
gewonnene Erzeugnisse  

    
 
 


